TAuberge
du Diablo Hym

est heureuse de vous aooudillis




Nos Menus

Composez votre menu en consultant notre carte : une entrée, un plaT, un dessert

Menu a 38 €

Entrée [A] au choix + Plat [C] au choix + un dessert au choix

Menu a 44 €

(Dessert avec alcool + 3€)

Entrée [A] au choix + Plat [D] au choix + un dessert au choix

Menu a 44 €

(Dessert avec alcool + 3€)

Entrée [B] au choix + Plat [€C] au choix + un dessert au choix

Menu a 48 €

(Dessert avec alcool + 3€)

Entrée [B] au choix + Plat [D] au choix + un dessert au choix

(Dessert avec alcool + 3€)

Menu ENFANT a 11 €

Plat
Poulet frit, frites et légumes
ou
Pdtes carbonara
ou
Steak haché, frites et légumes

Prix service compris

Dessert
. 15)
Pousse-pousse Haribo ~%
ou ¢4
¥
Glace deux boules 4
¢

Photos non contractuelles



Nos entrées 17 € [A]

Salade Vosgienne

Pomme de terre, crodtons, lardons, emmental,
careme fraiche

Salade César

Poulet, parmesan, beignets de poulet
et creme fralche

Tartine d'avocat et saumon fumé
Guacaomole, tomates séchées

Avocat, chevre chaud "du Diablo"
Salade, avocat et creme de lardons

Salade de Saint Marcellin chaud

Lardons, confiture et toast

Salade gourmande de volaille
Foie de volaille, lardons fromage, ceuf poché

Charcuteries fines
Six sortes et ses condiments

Nos entrées 21 € [B]

Carpaccio de boeuf
Parmesan, tomates séchées, burrata

Assiette terre et mer
Foie gras et saumon fumé

Saint Jacques raoties
A la créme d'orange et petites crevettes

Salade royale
fFoie gras, lardons, foie de volaille, oeuf poché

Tartine "du Diablo", revisitée
Avocat, saumon fumé, rouget en chemise

Photos non contractuelles.

Service compris



Nos plats 23 € [C]

Senvis avec légumes et féculents

Lasagnes du berger
Bolognaise et chevre

Filet de caille rati
Compotée de légumes a la citronnelle

Entrecote de veau
Facon blémontaise

Rognons de veau
Moutarde & I'ancienne, flombés au Calvados

Omble chevalier

Creme de poireaux

Encornets
Fagon sétoise et croltons

Nos plats 28 € [D]

Servis avec légumes et féculents

Magret de canard
Parfum de saison

Pavé de sandre aux grenouilles
Creme de safran

Filet de boeuf

Foie gras et aeme de champignons

Carpaccio de boeuf a |'italienne

(frites, salade verte) Parmesan, tomates séchées
et burrata

Pennes aux Saint Jacques
et saumon fumeé

Photos non contractuelles

Prix service compris



Nos burgers 21 €

Servis avec frites et salade verte (steak 150 gr)

Le tradition double viande
Sauce burger, cheddar, crudités

Le berger
Chevre, salaode, sauce forestiere, crudités

Le shérif

Sauce BBQY, bacon, fromage & raclette, crudités

Le Frangais
Lardons, creme, crudités

Le Vosgien
Jambon, munster, sauce burger, crudités

Le "22, les v'la"

Filet de poulet, sauce tartare, cheddar,
Fromage & raclette, poivrons, crudités

Le Londonien

Filet de poisson, sauce tartare, fromage A
Raclette, poivrons, crudités

Photos non contractuelles

Service compris



Nos pizzas

Mar‘gueri're mozzarella, olives 10,50 €
Vesuvio jombon, mozzarella, olives 13,50 €
Vésuve jombon, mozzarello, ceuf, olives 14,50 €
Rqule jambon, champignons, mozzarella, olives 1450 €
Reine jambon, champignons, mozzarella, ceuf, olives 15,50 €
quri jombon, champignons, poivron, chorizo, mozzarella, olives 16,50 €
Paysanne lardons, oignons, mozzarella, ceuf, olives 15,00 €
Lorraine lardons, oignons, munster, mozzarella, oeuf, olives 17,00 €
La Chef jambon, chévre, poivron, mozzarella, ceuf, chorizo, olives 16,50 €
La chevre miel jambon, chévre, mozzarella, ceuf, miel, olives 16,00 €
La pépe'l"l’e poulet, champignons, poivrons, ceuf, mozzarella, olives 17,00 €
La 4 fr‘omqges mozzarella, chévre, roquefort, munster, reblochon, olives 17.50 €
La Fafa jambon, munster, burrata, ceuf, mozzarella, olives 19,50 €
La goret lardons, oignons, patate, reblochon, mozzarella, ceuf, créme, olives 90,00 €
La bouchér'e boeuf haché, oignons, poivron, champignons, mozzarella, ceuf olives 90,00 €
La "fruits de mer" fruits de mer, mozzarella, beurre persillé, olives 18,00 €
La nqpolifqine anchois, cdpres, mozzarella, olives 15,50 €
La nqpoli jambon, anchois, cdpres, mozzarella, burrata, olives 19,50 €
La végé'l'ar'ienne poivron, courgette, champignons, oignons, tomate, mozzarella 16,00 €
Tout supplément entre 1€ et 4€ - Creme + 2 €
S —
Nos flammes (pate fine)
Non graﬂnée creme, lordons, oignons 11,50 €
Gratinée careme, lardons, oignons, mozzarella 13,50 €
Campagnar'de areme, lordons, oignons, champignons, mozzarella 14,50 €
Blamontaise aeme, lardons, oignons, munster, mozzarella 16,00 €
Mon‘l‘agnqr‘de areme, lardons, oignons, patate, reblochon, mozzarella 18,00 €
Cocotte caréme, poulet, oignons, champignons, poivron, mozzarella, ceuf 18,00 €
5 fr‘omages aréme, mozzarella, roquefort, chévre, reblochon, munster, raclette 19,00 €
Kes‘l’el creme, vionde hachée, oignons, poivron, champignons, mozzarella, ceuf QOOO €
El Diabl'o créme, saumon fumé, tomate, chevre, mozzarello, ceuf 19,00 €
Du pécheur‘ areme, fruits de mer, saumon fumé, mozzarella, beurre persillé 90,00 €
La NoNo areme, thon, cdpres, anchois, saumon fumé, mozzarella 920,00 €

Prix service compris



V{os desserts

Créme Briilée

Café ou Thé Gourmand

Brownie

Profiteroles

Tarte maison et sa boule de glace
Tarte aux amandes glacées

Fondant au chocolat
et ses deux boules de glace

Patisserie gourmand du moment

9,00€
9,50€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€

9,00€

_%04;/ eremes glacées

- ' a l'extrait de vanille

Qi\ "
‘ » de Madagascar

Y

VEGAN

=

z Vanille Bourbon
de Madagascar

Creme glacée Vanille et sorbet Framboise

£ Veganis

Chocolat Noir

a base de chocolat
Barry Callebaut a
70% de cacao

f‘ / Tentation Meringuée Fraise
Vanille Framboise > i avec des morceaux
morceaux de meringue de fraise
enrobés chocolat blanc

avec des morceaux de

Vanille de Madagascar 'ﬁ Citron Jaune

glace végétale a base de soja
= a l'arébme naturel de vani”le

%04;— cowpes Glacées

Banana Split

Chocolat Noir, Fraise, Vanille

Diablo
Fruit de la Passion. Caramel Fleur de Sel,
coulis lemon, créeme fouettée

Dame Blanche
Vanille, meringue, sauce chocolat. chantilly

Dame Noire

Chocolat Noir, meringue, sauce chocolat, chantilly
Café Liégeois

Café, Vanille

Péche / Fraise Melba (selon saison)
Péche ou Fraise, Vanille

citron jaune de Sicile

9.00€

9,00€

9,00 €

9,00€

9.00€

9,00€

/_Moﬁ coupes Alcoolisées

Iceberg 9,50€
Chocolat Noir, Menthe avec Peppermint*

Colonel 9,50€
Citron avec Vodka*

Irish Coffee 9,50€

Vanille, Café avec Whisky*

VEGAN

plein fruit

G |
Café * Caramel

avec du café L ‘ Fleur de Sel
Arablca_ de fleur de sel de Camargue
Colombie avec morceaux de caramel

Menthe ", Pistache

’ | =
~avec des éclats ¥ ‘ avec des éclats
& de chocolat noir \ - de ]pistache de

- Californie grillés

»li,
—

Framboise l Fruit de la Passion
“avec des morceaux au fruit de la passion
de framboise ) d'Equateur avec des
- ¢ ) morceaux de mangue
Q«Wotre coupe

Coupe 2 boules 5.00¢€

Parfums au choix
Coupe 3 boules 6.50€

Parfums au choix

Banana Split

-

Péche Melba
Péche. Vanille
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